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VALG MELLEM

Barn under 12 ar halv pris
Barn under 2 ar uden beregning

Kr. 475,- pr. kuvert

FORAR

Marts, april & maj
Hasselngddebagt kulmule m.
syltet aeble/porre & granataeble

Varmrgget lakserillette m. krydderurter &
ristet rugbrgd

Fyldt svinemgrbrad i svgb
Helstegt oksefilet med krydderurter
Pommes gratin
Bagte sweet potatoes
Skysauce
Forars sauté

Spidskalssalat med ramslggsolie,
honningristede solsikkekerner &
granataeble

2 slags oste m. ristede ngdder i
akaciehonning

Rabarbertzerte med vaniljecreme
Friskbagt brgd & smgr

SOMMER

Juni, juli & august

Skalrejer m. citron & skaldyrsdressing

Gazpacho m. creme fraiche &
brgdcroutoner

Langtidstilberedt kalveculotte

Skindstegt kyllingebryst med
krydderurter

Kartoffelsalat
Nye kartofler
Skysauce
Sommer sauté

Jordbaersalat med rgdlgg, sort peber
& kraftig balsamico

2 slags oste m. syltede grgnne tomater
Pavlova m. sommerens baer
Friskbagt brgd & smgr




EFTERAR

September, oktober & november

Raget makrel m. citroncreme
& krydderurter

Lakserillette i vol au vent
Kalveculotte
Kalkunroulade
Honningglaserede rodfrugter
Pommes Anna
Skysauce
Broccolisalat
Efterdrs sauté
2 slags oste m. figenkompot

A bletaerte med crumble
& creme fraiche

Friskbagt brgd & smgr

VINTER

December, januar & februar

Rilette af torsk med grredrogn
& sprgdt rugbrgd

Bruschetta med rgget dyrekglle,
feta & granataeble

Helstegt tyndstegsfilet med timian
Svinebryst porchetta
Flgdekartofler med porre
Bagte beder
Skysauce
Grgdkalssalat m. aebler & valngdder
Vinter sauté

2 slags oste serveret med blommekompot

& syltede valngdder
Brownietarn m. chokolademousse
& frisk frugt
Friskbagt brgd & smgr

DEN GODE
GAMMELDAGS BUFFET

Tilbydes hele dret

3 slags sild med lgg & kapers
/g & rejer med mayonnaise
Rgget laks med rgraeg
Lun fiskefilet med citron & remoulade
Roastbeef med pickles & peberrod
/g & rejer med mayonnaise
Lun leverpostej med svampe & bacon
Svinemedaljon med blgde Igg
Tarteletter med hgns i asparges
Fleeskesteg med rgdkal & surt
Sma teerter
Oste/kagebord med 3 slags ost, kage
& div. garniture
Brgd & smgr



